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LA BIENVENIDA

Zamburiña gratinada con Velo de Ibérico y Emulsión de Ajo Negro

PARA EMPEZAR 

Crema ligera de Carabinero y aire de Foie

DEL MAR

Lomo de Corvina con crema  de Hinojo asado y Beurre blanc de Azafrán 

DE LA TIERRA

Meloso de Cordero en Jugo de Oloroso y Frutos Secos con puré de Manzana a la Canela

POSTRES

Torrija de Panettone con Helado de Chocolate Gold y Crema Ligera de Turrón

Turrones y Dulces Navideños

BODEGA

Agua 

Vino Blanco La Charla Verdejo D.O. Rueda

Vino Tinto Legaris Crianza D.O. Ribera del Duero

Anna de Codorníu D.O. Cava 

Café e infusiones

95€
Por persona

IVA incluido
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MENÚ INFANTIL NAVIDAD 2026

NOS DAMOS LA BIENVENIDA

Surtido de Ibéricos y Croquetas caseras de Jamón

Crujientes de Pollo Sweet Chili

Langostino en Tempura

EL PRINCIPAL

Solomillo de Ternera con Timbal de Patata y Bacón

EL DULCE FINAL

Árbol de Navidad de Chocolate y Galleta con Salsa de Chocolate Blanco

BODEGA

Agua & Refrescos

50€
Por niño
IVA incluido
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INFORMACIÓN Y CONDICIONES

▪ Precios por persona,10% IVA incluido. Válidos salvo error tipográfico.

▪ El número definitivo de comensales se confirmará 7 días antes del evento, siendo 

este el mínimo a efectos de facturación.

▪ Para confirmar la reserva será necesario prepago del 100%.

▪ El menú infantil es para niños de hasta 12 años.

▪ Email para reservas y dudas:

• justo.garcia@vinccihoteles.com

• soma@vinccihoteles.com

• gretel.albuin@vinccihoteles.com

• Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, informe a nuestro personal 

antes de realizar su reserva. Algunos platos pueden presentar riesgo de 

contaminación cruzada con determinados alérgenos. Consulte la información 

específica disponible para cada elaboración.
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Tel.: +34 914 357 545
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