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MENÚ NOCHEVIEJA 2026

vinccihoteles

LA BIENVENIDA DEL CHEF

Sobao Pasiego a la brasa con emulsión de Mantequilla de Ajo negro y Anchoa del Cantábrico.

Steak tartar de Vaca madurada y Yema de huevo de Corral.

PARA EMPEZAR

Bogavante azul, Corales emulsionados, Brotes tiernos y Tartar de Tomate azul.

Vieira a la llama, Curry verde aromático y Manzana.

Foie de Pato y Cecina de Vaca Madurada con Gel de Mandarina y bizcocho especiado.

DEL MAR

Gamba Roja marcada al soplete, Beurre blanc de Manzanilla y Huevas de Salmón.

El INTERMEDIO

"Morir Soñando“ Sorbete de Naranja, Vainilla, Bourbon y un delicado toque de Ron Blanco.

DE LA TIERRA

Carrillera de Wagyu lacada al Oporto y Terciopelo de Boniato ahumado.

EL DULCE DESENLACE

Macaron Cremoso de Chocolate, sopa templada de Cacao especiado y helado de Vainilla de 

Madagascar.

Uvas de la Suerte

BODEGA

Agua 

Vino Blanco O Luar do Sil D.O. Valdeorras (Godello)

Vino Tinto Aalto Magnum D.O. Ribera del Duero 

Cava Oriol Rossell Brut Nature D.O. Cava 

Café e infusiones

175€
Por persona
IVA incluido



MENÚ INFANTIL NOCHEVIEJA 2026

vinccihoteles

50€
Por niño

IVA incluido

NOS DAMOS LA BIENVENIDA

Surtido de Ibéricos y Croquetas caseras de Jamón

Crujientes de Pollo Sweet Chili

Langostino en Tempura

EL PRINCIPAL

Solomillo de Ternera con Timbal de Patata y Bacón

EL DULCE FINAL

Árbol de Navidad de Chocolate y Galleta con Salsa de Chocolate Blanco

BODEGA

Agua y Refrescos

Uvas de la Suerte



MENÚ NOCHEVIEJA 2026

vinccihoteles

INFORMACIÓN Y CONDICIONES

▪ Precios por persona,10% IVA incluido. Válidos salvo error tipográfico.

▪ El número definitivo de comensales se confirmará 7 días antes del evento, siendo este el 

mínimo a efectos de facturación.

▪ Para confirmar la reserva será necesario prepago del 100%.

▪ El menú infantil es para niños de hasta 12 años.

▪ Email para reservas y dudas:

• justo.garcia@vinccihoteles.com

• soma@vinccihoteles.com

• gretel.albuin@vinccihoteles.com

▪ Inicio de la cena: 20:30

• Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, informe a nuestro personal antes de realizar 

su reserva. Algunos platos pueden presentar riesgo de contaminación cruzada con 

determinados alérgenos. Consulte la información específica disponible para cada 

elaboración.



Hotel Vincci SoMa 4*

c/ Goya, 79 | 28001 Madrid

Tel: +34 914 357 545

HAZ TU RESERVA
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